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Pequeno y productivo

El mantecador para restaurantes y cafeterias es una excelente herramienta para la elaboracion de helados
artesanales y ice cream de alta calidad. Muy facil de usar, no se requieren habilidades especificas para su
funcionamiento, cualquiera puede hacer gelato en pocos minutos. El G20 mecanico se puede colocar en cualquier
lugar y es facil de transportar, gracias a sus dimensiones muy compactas.
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Descripcion

a cualquier area de trabajo gracias a sus dimension

avanzado.

Un diseno profesional, facil y sencillo de usar, pocos comandos permiten que el operador pueda crear gelatos
de alta calidad, los cuales seran superiores a los estandares del mercado. Sin importar la temporada, el gelato o
ice cream siempre estara seco, suave y cremoso.Facil de transportar y mover, el G20 se adapta comodamente

es compactas.

La tolva de carga frontal permite insertar la mezcla, sabores e ingredientes durante el proceso de congelacion.
El condensador enfriado por aire esta listo de inmediato y no requiere mas instalacion.
50 afios de la tecnologia innovadora de Bravo reagrupados en un instrumento pequefo, pero tecnolégicamente

Caracteristicas técnicas

® | atolva de carga permite la insercion rapida de mezclas, sabores y otros ingredientes.
® Puerta frontal de Makrolon® (material especial aislante térmico).

® Mezclador de acero inoxidable de 2 soportes con dientes intercambiables.

® Sistema de extraccion de gelado facil y rapido.

® Una senal aclstica te avisa cuando el helado esta listo para ser extraido.

Ventajas y fortalezas

® Tiempo de produccion muy rapido.

® Facil de usar, la maguina es realmente funcional.

® Superficie de dimensiones: sélo 0,25 m?.

® Control electronico de la temperatura del ciclo de trabajo.

® Control directo de la temperatura con una sonda en contacto
directo con la mezcla.

® Maxima practicidad v facilidad de limpieza.
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Termoregulador con display Puerta completamente desmontable sin Detalle: diente de metal Mezclador de 2 soportes
el uso de ninguna herramienta, para una intercambiable

limpieza perfecta y rapida

A
= Capacidad por ciclo | 25
Produccion media por hora* | 15
=2
H
Potencia de voltaje \lolt/Hz/Ph 230/50/1
Potencia** kw 2
o o Tipo de fusible A 16
B
Condensador de refrigerador AGUA
Motor compresor kw 15

termostato electrénico

Sistemna de control de temperatura
con sonda en contacto
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Distancia minima para ventilacion
cm 50
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! (traseray lateral)

Modelo en el mostrador
Paneles acero inoxidable
Paneles laterales con rejilla de ventilacion
Puerta Makrolon®
Ancho (A) cm 36
Profundidad (B) cm 68

Altura (H) cm 65

Peso kg 82

* La produccion horaria puede variar segln el tipo de mezcla y de la densidad del producto.
** La absorcion detallada en kW se considera como consumo medio horario con una mezcla standard tipo “Fiordilatte”.
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